
M5

Entrante
Cecina con tomate y virutas de queso Los Beyos

Primero
Sopa de marisco

Segundo a elegir
Cachopo de merluza en salsa verde

o
Caldereta de cabrito

Postre
Tarta de tres chocolates

Bebida
Agua, vino Rioja Crianza, blanco Albariño, sidra,

sangría de sidra, cerveza y café

38,00
€

PERSONA M6

Entrada
Pastel de cabracho
Cecina con aceite

Postre a elegir
Arroz con leche o Tarta de la abuela

Bebida
Agua, vino Rioja Crianza, blanco Albariño, sidra,

sangría de sidra, cerveza y café

36,00
€

PERSONA

MENÚS CONFECCIONADOS 
PARA UN MÍNIMO DE 15 COMENSALES

LA ELECCIÓN DEL MENÚ DEBE REALIZARSE CON 
UNA SEMANA DE ANTELACIÓN A LA FECHA DE 

RESERVA

DEBE CONFIRMARSE EL NÚMERO DE COMENSALES 
72 HORAS ANTES DE LA FECHA DE LA RESERVA

EL NÚMERO DE COMENSALES CONFIRMADO SERÁ 
COMPUTADO PARA EL PAGO
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2018 2019

2020 2021 2022

Primero a elegir
Pote asturiano

o
Fabada

Segundo a elegir
Entrecot Premium

o
Bacalao con gulas y 

gambas



M4

Entrante
Pastel de queso La Peral

Primero
Arroz caldoso de marisco

Segundo a elegir
Lomo de bacalao con pisto

o
Carrilleras de cerdo ibérico al Pedro Ximénez

Postre
Tarta de tiramisú

Bebida
Agua, vino Rioja Crianza, blanco Albariño, sidra,

sangría de sidra, cerveza y café

36,00
€

PERSONA

A compartir
Empanada de compango

Chorizo criollo y rojo a la brasa
Rabas de calamar

Fritos de bacalao con ali-oli
Chipirones a la sidra

Tacos de novilla con patatas
Tiras de secreto ibérico con pimientos

Postre
Tarta de la abuela

Bebida
Agua, vino Rioja Crianza, blanco Albariño, sidra,

sangría de sidra, cerveza y café

M1
28,00

€

PERSONA
M2

A compartir
Pastel de cabracho

Jamón y lomito ibérico
Croquetas caseras
Chipirones afogaos

Tacos de bacalao con cebolla caramelizada
Entrecot de vaca «Premium» a la brasa

Postre
Tarta de tiramisú

Bebida
Agua, vino Rioja Crianza, blanco Albariño, sidra,

sangría de sidra, cerveza y café

38,00
€

PERSONAM3
A compartir

Pastel de cabracho
Chipirones afogaos

Cecina con láminas de tomate
y virutas de queso Los Beyos

Segundo a compartir
Tabla de carnes

Postre
Tarta de la abuela

Bebida
Agua, vino Rioja Crianza, blanco Albariño, sidra,

sangría de sidra, cerveza y café

33,00
€
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M5

Entrante
Cecina con tomate y virutas de queso Los Beyos

Primero
Sopa de marisco

Segundo a elegir
Cachopo de merluza en salsa verde

o
Caldereta de cabrito

Postre
Tarta de tres chocolates

Bebida
Agua, vino Rioja Crianza, blanco Albariño, sidra,

sangría de sidra, cerveza y café

38,00
€

PERSONA M6

Entrada
Pastel de cabracho
Cecina con aceite

Postre a elegir
Arroz con leche o Tarta de la abuela

Bebida
Agua, vino Rioja Crianza, blanco Albariño, sidra,

sangría de sidra, cerveza y café

36,00
€

PERSONA

MENÚS CONFECCIONADOS 
PARA UN MÍNIMO DE 15 COMENSALES

LA ELECCIÓN DEL MENÚ DEBE REALIZARSE CON 
UNA SEMANA DE ANTELACIÓN A LA FECHA DE 

RESERVA

DEBE CONFIRMARSE EL NÚMERO DE COMENSALES 
72 HORAS ANTES DE LA FECHA DE LA RESERVA

EL NÚMERO DE COMENSALES CONFIRMADO SERÁ 
COMPUTADO PARA EL PAGO

2018 2019
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LA ELECCIÓN DEL MENÚ DEBE REALIZARSE CON 
UNA SEMANA DE ANTELACIÓN A LA FECHA DE 

RESERVA

DEBE CONFIRMARSE EL NÚMERO DE COMENSALES 
72 HORAS ANTES DE LA FECHA DE LA RESERVA

EL NÚMERO DE COMENSALES CONFIRMADO SERÁ 
COMPUTADO PARA EL PAGO
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Primero a elegir
Pote asturiano

o
Fabada

Segundo a elegir
Entrecot Premium

o
Bacalao con gulas y 

gambas


